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Contexto del proyecto   
Necesidad a la que responde el proyecto, mejoras obtenidas respecto al estado del arte, conocimiento 
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Métodos de estudio/experimentación y trabajo de campo 
Métodos/técnicas utilizadas, características de la muestra, actividades realizadas por los estudiantes y 
por el equipo del proyecto, calendario de actividades  
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Conclusiones del proyecto indicando si son acordes con los objetivos planteados 
en la propuesta, qué mejoras se han producido en el proceso de enseñanza-
aprendizaje y cómo se ha comprobado. 
Método de evaluación, Resultados, Impacto (Eficiencia y Eficacia)
Se permite adjuntar un pdf exclusivamente con las gráficas y tablas referenciadas en el texto. 
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Continuidad y Expansión 
Transferibilidad, Sostenibilidad, Difusión realizada  
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	Tipo de proyecto Experiencia Estudio o Desarrollo: Desarrollo
	Contexto de aplicaciónPúblico objetivo titulación curso: Licenciatura y Grado en Veterinaria (todos los cursos)Licenciatura y Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos (todos los cursos)
	MétodosTécnicasAc tividades utilizadas: Convocatoria de 3 mesas redondas: participación de 1, 5 y 5 ponentes.Exposición de la trayectoria profesional (hasta 10 min por ponente)Mesa redonda de hasta 2 horas de duración: turno libre de preguntas
	Tecnologías utilizadas: Las sesiones se realizan en aula dotada de cañón de video, ordenador y medios audiovisuales
	Posible aplicación a otras áreas de conocimiento: Aplicable a cualquier área de conocimiento y titulación universitaria
	Curso académico en que se empezó a aplicar este proyecto: 2009-2010
	Impacto del proyecto: Se ha contado con la participación de más de 250 estudiantes que han participado en las 3 mesas redondas en las que han podido debatir con egresados y futuros empleadores los perfiles profesionales de sus titulaciones. Los estudiantes han valorado muy positivamente la información recibida, el contacto con el sector profesional, recibiendo una importante dosis de estímulo.
	Tipo de innovación introducida: La celebración de mesas redondas entre estudiantes y profesionales (egresados en su mayoría) para debatir sobre las salidas profesionales de sus titulaciones, la situación del sector correspondiente, la importancia de la formación académica complementaria, etc.
	Interés y oportunidad para la institucióntitulación: Se ha evidenciado que la titulación elegida conduce a salidas profesionales concretas, lo que supone una importante dosis de estímulo para los estudiantes. Estas sesiones han permitido el contacto entre estudiantes y posibles empleadores, facilitando la elección para realizar prácticas externas. Se ha reforzado la importancia de las habilidades interpersonales, competencias transversales, dominio de dos lenguas, interés por la formación continuada, etc
	5: Desde la Facultad de Veterinaria, y bajo la coordinación de los Coordinadores de las titulaciones de Veterinaria y Ciencia y Tecnología de los Alimentos, Prof. María José Martínez Sañudo y Rafael Pagán Tomás respectivamente, se han planificado tres charlas-coloquio con egresados. En ellas han participado 10 ponentes y más de 250 estudiantes.La primera charla se impartió el 25 de abril de 2013 a cargo de Luis Sainz Pardo. La charla, titulada “La clínica en el Reino Unido como salida profesional”, tenía como objeto orientar a los estudiantes de últimos cursos sobre las opciones reales que el Reino Unido ofrece, en el marco de la campaña de promoción de VetAbroad. A esta primera charla asistieron aproximadamente 70 estudiantes.En la segunda charla-coloquio participaron otros 70 estudiantes, de nuevo dirigida a los estudiantes de la titulación de Veterinaria, desarrollándose el jueves 2 de mayo de 201e, en el Aula de Grados de la Facultad de Veterinaria. Esta charla estaba dirigida a ámbitos muy diversos de la profesión y contó con la participación de 5 ponentes: Dª Patricia de la Tova Lacambra sobre “Clínica de Pequeños animales”, Dª Arantza Vitoria sobre “Clínica Equina”, D. Carlos Graus Morales sobre “Administración Pública”, D. Miguel Tainta sobre el “Sector Ganadero”, y Dª Alicia Laborda sobre la “Universidad de Zaragoza”.La tercera charla se organizó como mesa redonda el martes 7 de mayo de 2013, en el Salón de Actos de la Facultad de Veterinaria, y estuvo dirigida fundamentalmente a los estudiantes de Ciencia y Tecnología de los Alimentos. En ella participaron cinco profesionales egresados de esta facultad: Marian García, Responsable de Calidad Dr. Schär España S.L.U., Leyre Urtasun, Investigación y desarrollo Dr. Schär España S.L.U., Naike Castillo. Nutrición y dietética Dr. Schär España S.L.U., Sonia Español. Directora de Calidad‐CORES, Esther Arias. Fundación Parque Científico Tecnológico Aula Dei. La participación de 3 egresados de una misma empresa, Dr. Schär España, permitió evidenciar la versatilidad de las salidas en las que se forman los estudiantes de Ciencia y Tecnología de los Alimentos, que en esta empresa ocupan 3 perfiles profesionales diferentes: Investigación y Desarrollo, Gestión de la Calidad, y Nutrición y Dietética. En esta última charla contamos con la asistencia de más de 100 estudiantes. Se prepararon carteles anunciadores de todas las sesiones y se contó con la colaboración de los profesores tutores de ambas titulaciones.
	4: Las salidas profesionales que proporcionan tanto los estudios de Veterinaria como los de Ciencia y Tecnología de los Alimentos son muy amplias y muchas veces desconocidas por los estudiantes. Durante los años previos, y gracias también al Programa Tutor, se ha observado que una de las inquietudes y demandas planteadas por los estudiantes en los cursos previos a su graduación es el conocimiento real de las salidas profesionales a las que puede optar y cómo poderlas alcanzar.Por todo ello, se planteó la propuesta de que distintos profesionales pudieran exponer a los estudiantes salidas profesionales diversas, fomentando el diálogo a través de su participación en mesas redondas. Estas actividades, previas a la finalización de los estudios de la titulación, constituyen un mecanismo de integración y favorecen el acercamiento de los futuros graduados a la realidad de la sociedad y de sus exigencias profesionales, a través de un contacto directo con distintos sectores y futuros empleadores. También se ha puesto de manifiesto la motivación que suponen para estudiantes en los primeros cursos, dado que abren un abanico de posibilidades que estimulan, aun más si cabe, su vocación por los estudios universitarios que cursan. Por otra parte, se han reforzado conceptos importantes en la formación de los estudiantes como la importancia de las habilidades interpersonales, de las competencias transversales, la necesidad de dominar al menos dos lenguas, y el interés de continuar formándose tras la obtención de la titulación mediante la realización de otros cursos, masters, etc. Finalmente, para algunos estudiantes, estas jornadas han facilitado la elección y realización de prácticas en determinadas empresas o instituciones, suponiendo una motivación adicional para su primer contacto con el mercado laboral.
	6: 
	8: 
	9: Estas actividades, previas a la finalización de los estudios de la titulación, constituyen un mecanismo de integración y favorecen el acercamiento de los futuros graduados a la realidad de la sociedad y de sus exigencias profesionales, a través de un contacto directo con distintos sectores y futuros empleadores. También se ha puesto de manifiesto la motivación que suponen para estudiantes en los primeros cursos, dado que abren un abanico de posibilidades que estimulan, aun más si cabe, su vocación por los estudios universitarios que cursan.Es una actividad cuya organización resulta asequible y no requiere de un gran esfuerzo económico. Por tanto, desde la coordinación de las titulaciones de Veterinaria y Ciencia y Tecnología de los Alimentos de la Facultad de Veterinaria, se considera una actividad necesaria e imprescindible por su contribución a la mejora de la formación de nuestros estudiantes, por lo que se recomienda su continuidad en próximas ediciones. 
	7: Esta es una actividad que se lleva realizando de manera regular al menos durante los últimos 4 cursos lectivos en las titulaciones de Veterinaria y Ciencia y Tecnología de los Alimentos. Gracias a la experiencia adquirida, se han ido introduciendo las mejoras pertinentes, de modo que se han podido lograr de modo satisfactorio los objetivos planteados en la propuesta. Como resultado, estas sesiones han permitido el contacto entre los estudiantes y posibles empleadores así como con la realidad de la profesión. Además, se han reforzado conceptos importantes en la formación de los estudiantes como la importancia de las habilidades interpersonales, de las competencias transversales, la necesidad de dominar al menos dos lenguas, y el interés de continuar formándose tras la obtención de la titulación mediante la realización de otros cursos, masters, etc. Finalmente, para algunos estudiantes, estas jornadas han facilitado la elección y realización de prácticas en determinadas empresas o instituciones, suponiendo una motivación adicional para su primer contacto con el mercado laboral.En relación a la evaluación, todos los asistentes, ponentes y estudiantes, han valorado muy positivamente la participación en esta actividad. 


